BOISSONS CHAUDES

Cafe 1,50 €
Café allongeé 1,80 €
Café double 2,50 €
Café creme 1,70 €
Café allongé creme 2,00 €
Double créme 2,70 €
Lait russe 3,80 €
~ Lait chaud ou froid 2,00€
Cappuccino (mousse de lait) 3,00 €
Café viennois (chantilly) 3.30 €
Irish Coffee (au whisky irlandais
Tullamore Dew), Chouffe Coffee 6,50 €
Chocolat chaud 220 %€
- Chocolat viennois 4,30 €
. THES UNAMI (50 c)) 3,50€
EArL GrEY Blo
Grand classique a la bergamote sur une base
de thé tres tonigque de Ceylan. Bio

LE PeNIT PRINCE

Une deélicate composition d'épices ajoutées a des
agrumes sur une base de thé noir.

Un voyage au gotrt, russe, bien entendu !

ROCHER DES 3 LIONS

Thé noir, agrumes, cardamome, poivre rose

. THE VERT A LA MENTHE

Thé vert Chinois Gunpowder et menthe nanah.

CERISIERS EN FLEVRS
Delicieuse composition florale de thé vert, fleurs de
cerisier, queues de cerises, et pétales de roses.

Love ME bovx

Déclarez-vous | Base tonique mais délicate de the B
vert Sencha, citron et gingembre.

Ce mélange bio vous réchauffera l'esprit, ... et le corps !

TAPON GENMAICHA

Thé exceptionnel récolté au printemps, produit par M.
Shigeta a Shizuoka, comme le riz « Milky queen ». Ce the
& csttres fin avec des notes de céréales grillees

SENCHA BIO

Theé vert bio d'une grande fraicheur Bio,



’
CHINE GRAND YVNNAN IMPERIAL
Thé parfaitement équilibré alliant finesse et arémes. C'est le thé idéal pour le matin, avec un
gotit fleuri, doux et tres parfumé

VoYAGE EN OCCIDENT

Doux mélange de vanille et d’amande sur une base de thé wulong peu théiné

RooIBoS Bo-Kanp

Gogi, grenade et cranberry, un concentré d'anti-oxydant

La Matson baNs La DUNE Blo
Délicieux meélange bio, fruité et fleuri, pour petits et grands : morceaux de pomme, Bio
d'orange, d'argousier, fleurs d'hibiscus,de rose et de souci

LE TEMPS SYSPENDV BIO
Composition digestive et bio | Citronnelle, menthe frisée et poivrée, camomille,
feuilles de fraisier, fleur de souci, réglisse. Bo

THE DV MOMENT

> Voir tableau

BOISSONS FRAICHES

Jus de fruits Pampryl 25 cl

(Abricot, Ananas, Orange, Pamplemousse, Tomate) 3,00 €

Jus de Pomme des Vergers de Viveterres 25 cl 320 €

Jus de Pomme-Fraise des Vergers de Viveterres 25 cl 3,60 €

Limonade au PIF bio 320 €
Bo

Cola au PIF bio 33 ¢l 3,60 €

Breizh Cola, Schweppes Tonic, Schweppes Agrum,

Ice tea pétillant 3,00 €
Perrier 20 cl 2,30 €
Saint-Amand plate ou pétillante 50 ¢l 3,00 €
Sirop a leau 2,00€

Suppl. sirop : Cerise, Citron, Fraise, Framboise,
Grenadine, Mangue, Menthe, Orgeat,
Pamplemousse rose, Vioclette 0.30 £

Orange ou citron pressé¢ bio (g, 500 €



PRESSIONS

Moulin (5°3)

Hommelbier (7°5)

St Bernardus Triple (8°)

Biere du Moment
> voir tableau

BOUTEILLES

Anosteké blonde (8°)
Barbar au miel (8°)
Brunehaut bio

sans gluten (6°5) Bé
Chouffe (Blonde) (8°)
Duvel (8°5)

Duvel Triple Hop (2°5)
Jupiler O (sans alcool)
Karmeliet Triple (8°4)
Kastel Rouge (8°)

Les Québécoises (5.5°)

BIERES

500¢€
490¢€

500 €
500¢€
4,80 €
580 ¢€
2,80€
500¢€
460¢€
500¢€

Cidre doux ou brut -25cl

25¢l 33cl

2,40 € 3,00 €
3,20 € 400 €
400 € 500 €

Liefmans (3°8)
Mont des Cats (7°6)
Orval (6°2)

50 ¢cl

460¢€

6,00 €

360€
6,00 €
550¢€

Queue de Charrue blonde (6°6) 4.00 €

Rochefort 8 (2°2)

St-Bernardus blanche (5,5 °)

St-Bernardus Prior (8°)
Trois Monts (8°5)
Vedett IPA (8°)
Westmalle Triple (2°5)

500¢€
4,80 €
500¢€
4,30 €
500¢€
5,00 €

320 €



| APERITIFS/COCKTAILS

CaLiBou
Cocktail maison

(Framboise noire/agrumes/Tonic)

8,00 €
CaLiBouRRé
CaLiBou + Rhum
92,00 €
j Picon vin blanc 4,00 €
| Picon biere (Luxe du Moulin) 4,50 €
f Picon biere (Hommel) 5,50 €
: : i § Picon Tonic (Schweppes) 420¢€
Spritz 700 €
Ricard 2,60 €
Kir Cassis 380 €
Kir Chambord
% (Framboise noire) 480¢€
- P'* Kir Princier
_M (Crémant/Cassis) 6,50€
Chambord Princier
(Crémant/Framboise noire) 700 €
Porto (19°) 3,50 €
Martini
i Bianco ou Rosso (14°4) 3,00 €
fﬂ |F Muscat de Rivesaltes (14°4) 420¢€
Whisky Cola 6,00 €
Planteur
(Rhum blanc/Orange) 6,50 €
3 Havana beach
“ Ad (Rhum blanc/Ananas) 6,50 €
Florida sunshine
i (Rhum blanc/Pamplemousse) 6,50 €

Mojito 700 €



WHISKIES/BOURBON/ALCOOLS

Tack DaneLs (t6°9) 5,00 €

Rond et équilibreé, notes caramélisées, vanillées et boisées

TuLLAaMORE DEw (0 ) 5,00 €

Précis sur le caramel avec des notes d’agrumes, il évolue rapidement dans un registre végétal

WriTeR's Tears (t09) 7,00 €

Reconnaissable & ses notes de miel doux et ses aromes de kumquat et agrumes

Fuzt Saneokv (S0 ) 8,00 €
Fruité et floral, avec des notes de cacao, de marron glacé et de banane. Bouche moelleuse, douce,
crémeuse et bien structurée, saveurs de cerise et de pralin

LacaviLin 16 ans (439 12,00 €
Puissant aréme de fumeée de tourbe et d’algues marines. Bouche moelleuse et intense & la fois
Cocunac (169 430 €
CaLvabos (6°9) 3,50 €
HumuLus (W2 ©) - Eav DE VIE DE BIERE 6,00 €

Alcool de biere obtenu par distillation de la Page 24 Réserve Hildegarde blonde.

Humulus développe une palette aromatique complexe de céréales et de houblons.

RHUMS

3 RIVIERES ($69) 4,00 €

Parfums de sucre chaud, de banane mfire et de lait de coco

Dow Para (469 6,00 €

Plutét leger, les saveurs de vanille, de miel et de fruits confits, exquises notes d'oranges ameéres

~
ANGOSTURA Hors D'AGE 199 (69 7,50 €
Belles notes de vanille, de caramel et de toffee se mélant a celles, plus végeétales, du cacao et de la
mélasse. En bouche véritable éclosion de saveurs (pain grillé, miel et noisettes)



VINS

ROUGES

DOMAINE DE LA BECHE - Morson (139)

Un nez de cerise noire et de framboise fraiche sur des notes épicées.

Bouche minérale surprenante d'équilibre et de gourmandise.

LES GALETS - CHINON - Blo - (12°S)

Ardmes de fruits rouges (framboise) et de violette.

Tanins souples. Bonne présence en bouche. Finale harmonieuse.

LES ORCHIS DV MAZET - SAINT-CHINIAN 2018 - Bio - (119)

Les arémes de fruits frais et de fleurs sauvages accompagnent

une bouche harmonieuse et suave.

BLANCS

Terra LIGERIA - SAVVIGNON 20)? - (12°S)
Arémes intenses de pamplemousse et de bonbon au cassis,

bouche fraiche et fruitée, suave et acidulée.

ALSACE ANDANTE 20)6 - DEMI-SEC - (12°S)
Mariage de Gewurtztraminer et de Muscat. Nez épicé et fruite,

bouche souple, équilibrée et gouleyante

ViLLA BLANCHE (DIT VIN D'EDITH) - cHARDONNAY - (18°S)

Des notes de fleurs de geneét, de menthe, de genievre, de fruits
exotiques (mangue, le pamplemousse).

Onctuosité finale sur les amandes grillées, le beurre et le miel

Bo

Bo

4,50 €
23,00 €/ble

480 €
24,00 €/ble

570 €

29,00 €/bte

3,00 €

15,00 €/bte

420¢€
21,00 €/ble

460¢€
23,00 €/ble



ROSE

PRESAVE LUNE 2022

TGP Var Arcens - (18°S)

Cépages : Grenache, Cinsault et Ugniblanc. Nez expressif et
intense, aréme de petits fruits rouges, bouche ronde et

fraiche.
Bo

3,00 € - 15,00 €/ble

PETILLANT

DomalNe GrVHIER

CREMANT DE BOURGOGNE EXTRA-BRUT -

EN CONVERSION Blo - (12°%)

Le nez se révele fruité (baies rouges, note originale de
figue). La bouche ronde est "réveilléee™ par une fine et

fraiche salinité

6,50 € - 32,50 €/blle

PICHETS (SAVVIGNON OV ROSE)
25¢1:550€/50cl:9,50 €

Vins du Moment
> voir tableau




NOURRITURES
TERRESTRES

Saucisse fumeée 3,00 €
Portion de fromage 3,00 €

Soupes Maison du Moment A 5,00 €
Servies avec pain et beurre —

Faluches Mont des Cats/lardons

Servies avec des crudités

Simple A 2.00¢€
Double = 1500¢€

Flamiche (tarte salée) du Moment
Servies avec des crudités
a partirde 11,00 €

Assiette du dimanche soir
11 €

Gateaux Majison 450 €

> volir tableau A
-

Glaces

Vanille, Chocolat noir, Café Arabica, Citron vert,
Framboise, Mangue, Orange, Pistache, Rhum-raisins,
Spéculoos

1 boule 2,00 <€
2 boules 3,50 €
3 boules 500¢

Supplément Chantilly maison 1,50 €
Dame blanche Dame noire Z00 €
Dame des Flandres 700 €
Café ou chocolat liegeois 700 €



